
 
SBRICIOLONA 

SALUME A BASE DI CARNE DI SUINO 
SCHEDA PRODOTTO 

Ingredienti: carne di suino origine Italia, sale, aromi, destrosio, saccarosio, spezie. 
Antiossidante: E300 (acido ascorbico). Conservanti: E252 (nitrato di potassio), 
E250 (nitrito di sodio).  
 
Edibilità del budello: consultare l’etichetta. 
Valori nutrizionali medi per 100g di prodotto: Valore energetico kj 1583 kcal 378, 
Grassi g 31 di cui Acidi grassi saturi g 9,7, Carboidrati g 1,7 di cui zuccheri g 1,7, 
Proteine g 23, Sale g 3,3 
Allergeni presenti nell’ alimento (Reg. 1169/2011 All. II): non presenti 
Codice prodotto: 
0005 – intera da 3kg, 5kg, 10kg, 18kg 
0005/01 – intera da 1kg 
0005/02 –1kg a metà sottovuoto (gr 500) EAN 2399428 
0005/03 – intera da 0,500kg 
0005/04 – 500 gr a metà sottovuoto (gr 250)  
Prodotto confezionato con carni suine origine Italia aromatizzate al profumo di 
semi di finocchio, insaccato in budello non edibile in pezzature kg 1 – 3 – 5 - 10, 
in sacco di cotone o fibrous per la pezzatura kg 15 – 20, legate a mano. 
Utilizzo: togliere il budello prima di consumare.  
Modalità di conservazione: in luogo fresco ed asciutto per il prodotto intero, in 
frigorifero a temp. +2°C/ +4°C per il prodotto porzionato in sottovuoto. 
L’eventuale comparsa di muffe esterne fa parte del normale processo di 
stagionatura. 
Da consumarsi preferibilmente entro 6 mesi dalla data di produzione. 
Prodotto soggetto a calo naturale, da vendersi a peso, in confezione sottovuoto 
previa sottrazione del peso della busta (tara riportata in etichetta). 
 
Si dichiara che la ditta Salumi di Scarpaccia srl attua un piano di autocontrollo 
(HACCP) sui prodotti e sui processi produttivi a norma del REG CE 852 e 
853/2004 ed è in grado di tracciare tutta la filiera produttiva nonché rintracciare 
tramite sistema informatico ogni singolo ingrediente che compone il prodotto 
finito. 
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