
PN FR SPEC PAS 1LX10

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI
PER 100 GRAMMI

CALORIE 1383 KILOJOULE
CALORIE 336 KILOCALORIE
GRASSI 35 GRAMMI
DI CUI SATURI 24 GRAMMI
CARBOIDRATI 3.1 GRAMMI
DI CUI ZUCCHERI 3.1 GRAMMI
PROTEINE 2.1 GRAMMI
SALE 0.08 GRAMMI

 DESCRIZIONE PRODOTTO
MARCHIO PARMALAT PROF / PARMALAT PROF
CATEGORIA PANNA PASTORIZZATA
GRUPPO PANNA PASTORIZZATA
PRODOTTO 4000931 PR PROF-PNA FR SPECIALE PAST N
CODICE PRODOTTO 4000931
DESCRIZIONE ITEM PR-PN FR SPEC PAS 1LX10
GROUP SKU CODE 800867
SHELF LIFE (GG) 15
ALIQUOTA IVA 10 %

LOGISTICA
CONTENUTO
CONFEZIONE DI VENDITA
  (ML)

1000

TIPO DI CONFEZIONE GABLE TOP
DIMENSIONI
CONFEZIONE LXPXH 
(MM)

73X73X234

PESO CONFEZIONE (GR) 1,046.100
G-TIN/EAN CONFEZIONE 8002580009369
TIPO DI IMBALLO CARTONE
DIMENSIONI IMBALLO
LXPXH  (MM) 157X379X242

N° PEZZI PER IMBALLO 10
PESO IMBALLO (KG) 10.461
GTIN/EAN IMBALLO 28002580009363
N° IMBALLI PER STRATO 15
N° STRATI PER PALLET 4
N° IMBALLI PER PALLET 60
MODALITÀ DI IMPIEGO N.A
LISTA ALLERGENI
TEMPERATURA DI
CONSERVAZIONE CONSERVARE IN FRIGORIFERO DA 0° A + 4° C.

LISTA INGREDIENTI PANNA

STABILIMENTO DI
PRODUZIONE RH BERGAMO

MATERIALI A CONTATTO
CON GLI ALIMENTI

IDONEI, CONFORMI AL REG. CE 1935/04 E
SUCCESSIVE MODIFICHE E INTEGRAZIONI

ETICHETTATURA CONFORME AL REG. UE 1169/2011 E SUCCESSIVE
MODIFICHE ED INTEGRAZIONI

PARAMETRI
MICROBIOLOGICI ALLA
PRODUZIONE

CONFORMI AL REG. CE 2073/2005 REG. CE 1441/2007
E SUCCESSIVE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI

TRASPORTO

CONTAMINANTI CONFORMI AL REG. UE 2023/915 E SUCCESSIVE
MODIFICHE ED INTEGRAZIONI
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